VICE INFORMACIiI O PRODUKTU - http://www.horeca-fusion.cz

INFORMACNI SYSTEM PRO HOTELY, RESTAURACE, JIDELNY A KAVARNY

Informaéni systém FUSION je komplexni informaéni systém pro HORECA provozy - jako jediny na trhu v sobé integruje : modul recepci pro hotely, éiSnické pokladny a kuchaiské
terminaly pro restaurace, dochazkovy systém a systém evidence zaméstnancl pomoci bezdratovych &ipl, vérnostni systém pro stalé zakazniky formou VIP karet, skladové
hospodafstvi restaurace i hotelu a systém managerského dohledu nad celym provozem. Systém je dale jedineény v tom, Ze funguje jako webova aplikace — na pokladnach a
poéitagich v provozu neni instalovano nic, jen webovy prohlizeé a véechna data mohou byt ukladana na centralni server — rychly a bezpeény poéitaé, ktery je pravidelné zalohovan.
Pro men&i provozovny nabizime verzi, kterda umoZiuje provoz serverové éasti systému pfimo na ¢isnické pokladné — tento systém je levny a je moZné jej éasem rozsifit na server
bez dalsich poplatkd za licence. Systémy je moZno jednodude propojovat — spojite tak nékolik restauraci a provozoven a data mate na jednom misté.

Od sité hotelt aZ po malou kavarnu &i jidelnu — FUSION komplexné fesi agendy ubytovacich zafizeni, gastronom-
ickych provozl, skladové evidence, dochazky zaméstnanci a zakaznickych bonusl véetné webovych stranek. Cely
systém je modularni a pfizplsobitelny pro neomezeny poéet provozoven, vyrobnich, odbytovych a ubytovacich
stfedisek véetn& neomezeného poétu pokladen a recepci, které jsou rovnéZ konfigurovatelné. To vée v zakladni
cené bez daldich licenénich poplatki. Recepénim poskytuje prehled o obsazenosti hotelu a rezervacich. Cignikim
sleduje objednavky a rezervace, pro manaZera ma moduly pro analyzu a sledovani vyvoje prodejnosti, nakladd a
vykonnosti jednotlivych zaméstnanct. Kucharum v kuchyni sleduje objednavky, pfi objednavee umi systém zobrazo-
vat na i nékolika LCD panelech informace o objednavkach, fotky objednanych jidel a receptury. Pro majitele potom
systém sleduje dochazku zaméstnancl a ekonomické ukazatele na zaméstnance, stiediska &i cely provoz.

Mezi hlavni vliastnosti systému patri:

* libovolné konfigurovany provoz - pfidavaji se jednotliva ubytovaci (hotel, penzion), odbytova (bar, restaurace,
kavarna, jidelna) a vyrobni (kuchyné, pfipravna) stfediska, kterych miZe byt v systému neomezeny potet
+ jednoduse ovladatelna recepce - rezervace, ubytovani a odubytovani hostd, pravidelné i nepravidelné
zatéZovani sluzeb na Géet hosta a jednoduché sestavy pro pokojské
+ pravidelny automaticky audit hotelového provozu a na ném nezavislé
stfidani smén recepénich
* jednoducha ¢iSnicka pokladna s fadou pokroéilych funkci - identifikace personalu gipem,
Eipové karty pro hosty, moZnost placeni Uétu hotové kretidkou,
VIP kartou i natizenim na Géet v hotelu
» velky barevny LCD display v kuchyni s pfehledem o novych objednavkach,
aktualné pfipravovanych i vydanych jidlech véetné elektronické knihy receptur
a fotografii pokrmi pro pfehled kuchafe - zaZitkova gastronomie
» dochazkovy systém pro veskery personal s evidenci jejich vykonnosti v pracovni dobé
- navaznost na obraty &idnikd, recepénich i kuchafl
* kompeltni skladové hospodarstvi pro hotely i restaurace
(centralni sklady, mezisklady stfedisek - bary, kuchyn&, recepce i minibary)
+ podpora mobilnich terminalt - mobilni &¢i$nicka pokladna - PDA nebo PocketPC
» analyzy prodejnosti, vykonnosti jednotlivych zaméstnanca,
obsazenosti hotelu, &idnickych i recepénich smén
» kompletni skladova evicence - podrobna historie karet zboZi i véech skladovych dokladd
* jednoduchy systém inventarizace na jednotlivych skladech
+ jednoducha administrace dennich menu, tisk karticek na stal
a automatické rozesilani menu pro stalé zakazniky
+ jednoduché propojeni s WWW strankami restaurace
» zakaznické karty - pro stalé zakazniky moZnost slev, soutézi, uloZeni kreditu
a dali - zlaté, stfibrné a bronzové VIP karty
* rychly a robustni provoz na SQL stroji, hardwarova a softwarova nezavislost
* moZnost vzdaleného pfistupu - odkudkoliv na svété mlZete svou restauraci kontrolovat
* smluvné zajistény vzdaleny servis i zcela automatické zalohovani dat

V ZAKLADNIi CENE SYSTEMU JE NEOMEZENY POCET POKLADEN, NEOMEZENY
POCET LCD PANELU €I TISKAREN V KUCHYNI A VSECHNY MODULY SYSTEMU.
ZADNE DALSI MODULY NENI TREBA DOKUPOVAT ! Systém nema Zadna omezeni ani
limity co se tyka pocétu uétenek, receptur, karet zbozi &i uzivatell a sou¢asného pristupu !

Nasazeni HoReCa systému FUSION ve VaSem provozu pfinese Usporu finanénich prostfedki a presnou kontrolu nad chodem a
finanénimi toky v provozu. Uspory finanénich nakladl (suroviny, odménovani zaméstnanc( za vykon atp.) se pohybuji v fadu desitek
procent a investice do systému HoReCa FUSION ma tak navratnost, ktera se pocita na mésice. Diky spolehlivosti a jednoduchosti
naseho reseni systém funguje v internetovém prohlizeci a je velmi snadné se s nim nauéit pracovat — jak pro majitele, managery a
provozni, tak i pro personal - recepéni, €iSniky a kuchare. Pro zajemce moznost pfedvedeni systému v praktickém provozu. PfihlaSovaci
udaje do demoverze k vyzkouseni zaSleme na vyzadani. Vice informaci na www.horeca-fusion.cz

Kontakt na vyrobce : i-Technologies s.r.o., Kytnerova 509/9, 621 00 Brno

www.i-technologies.cz, info@i-technologies.cz




